
Poisson d’avril 
Il faut : 
 
         
 

           
        

1 pot de yaourt 

 

 
 

 
 

 
 

2 pots de sucre 

 
 

 
 
 

3 pots de farine 

 

 

 

2 oeufs 

 
 

 

 
 

 

1/2 pot d’huile 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

1 sachet de 

levure 

 
 
 

 
Des biscuits 

pour les écailles 
du poisson. 

 

 
 
Verser le yaourt 
dans un saladier 

 

 
 
Ajouter les œufs. 

 
 
Puis les 2 pots de 
sucre. 
 

 
 
Mélanger et mettre les 3 
pots de farine. 

 
 
Ajouter le sachet de 
levure. 

 
 
Verser le ½ pot 
d’huile. 

 
 
Bien mélanger la 
pâte. 

 
 
Verser la pâte 
dans le moule 
huilé. 

 
 
Mettre le gâteau dans le 
four. 

 
 
 

Th 5 à 6 jusqu’à ce 
qu’il soit bien doré.  

                                                         

                                                     
                                                        
 
 
 
 
 
 
 

Faire les écailles en alternant des moitiés de biscuits ; l’œil et la bouche sont en réglisse. 

 


