LE GATEAU CITROUILLE

125 g de
beurre

2 gros oeufs 180 g de

farine

> sachet de
levure

2ca café 400 g de chair de citrouille

de 4 épices

rapée

1) Battre le beurre
mou et le sucre
en mousse.

+‘

2) Incorporer les
ceufs.

3) Ajouter farine, levure
et 4 épices.

4) Ajouter la chair de
citrouille rapée

5)Faire cuire au four
50 min th 180 °

6) Décorer avec des
gourmandises “fils
scoubidous”.
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