
BÛCHE DE NOËL 
 

Il faut :                

4 oeufs 
 

150 g 150 g 1 pot 

 

Je casse les œufs et je sépare les blancs des jaunes. 
Je monte les blancs en neige au batteur électrique. 
Quand les blancs sont bien mousseux, j’ajoute le sucre et  puis les 
jaunes. Je remue. 
J’ajoute ensuite la farine et je mélange bien. 
Je verse la pâte sur une plaque recouverte de papier sulfurisé. 
Je laisse cuire 10 mn. 
Je laisse un peu tiédir et je tartine la pâte avec du nutella. 
Je roule le gâteau et je le décore avec du sucre glace. 
 

 


